
SALADAS SIMPLES 

Cenoura Ralada, Cogumelos, Tomate, Milho, 

Lentilhas, Beterraba, Mixto de Alfaces, Pepino, 

Atum, Ovo Cozido, Feijão Branco, Folhas de 

Espinafre, Rúcula 

SALADAS COMPOSTAS

Salada de Polvo à Montanheira com Batata-Doce 

Salada de Lascas de Bacalhau com Grão-de-Bico e 

Cebola Roxa 

Salada Russa com Maionese de Laranja e Ovos 

Salada de Ovas de Bacalhau com Pimentos 

Coloridos, Abacate e Cebola Roxa 

Salada Massa Espirale com Camarão, Pepino, 

Rabanete e Tomate Chucha 

ENTRADAS

Terrina de Pato com Vinho do Porto e Compota 

de Figo​​

Salmão Marinado com Gengibre, Couve Roxa e 

Aneto​​

Escabeche de Cavala com Citrinos do Algarve​ ​

Empadas de Legumes com Molho de Pepino e 

Iogurte​ ​

Seleção de Salgados, Melão e Presunto​

SOPAS

Creme de Abóbora e as suas Sementes 

Canja de Galinha com Hortelã e Massinha de 

Pevides 

PRATOS QUENTES

Bacalhau com Broa de Milho ​

Corvina na Chapa com Molho Virgem​

Peito de Peru Recheado com Castanhas, Molho 

de Alperce Macerada em Moscatel​

Rosbife com Presunto Crocante estilo Pastrami e 

Molho Demi-glace​ ​

Risoto “Esverdeado” com Ervilha, Espinafre, 

Brócolos, Courgette, e Ervilha Torta​ ​

Moussaká de Beringela, Tomate e Parmesão​

ACOMPANHAMENTOS

Batata à Murro 

Batatas às Rodelas 

Arroz crioulo 

Grelos com Alho 

Estufado de Legumes do Campo e Azeite Virgem 

Migas de Chouriço Alentejano 

Couve-de-Bruxelas Ameiteigada

SOBREMESAS 

Tronco de Natal

Arroz-Doce

Leite-Crème

Torta de Chocolate

Torta de Claras

Bolo de Bolacha ​

Mousse de Manga

Torta de Laranja

Pêra Bêbada com Vinho do Porto

Baba de Camelo com Leite Cozido​

Bolo-Rei

Sashimi de Frutas

Pudim de Amêndoas

Fonte de Chocolate com Marshmallow

Tábua de Queijos Nacionais e Internacionais com 

a sua guarnição​

18h30-21h00 Jantar Buffet com Bebidas Incluídas

Música ao Vivo
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