
O Marisco e Fumados 

Camarão cozido com flôr de sal
Mexilhão meia casca com vinagrete
Sapateira cozida recheada
Salmão fumado com tostas, alcaparras e funcho

Charcutaria 
Paiola

Cachaço
Presunto
Salame
Chouriço de carne, farinheira e morcela assados e 
marinados em azeite e tomilho

Especialidades Quentes

Creme de cenoura, creme fraîche e cebolinho
Bacalhau tradicional, regado com azeite 
Peru assado com ragoût de castanhas e cogumelos
Filete de dourada com xerém de berbigão 
Vitela grelhada com alecrim e alho
Batata gomo, arroz de forno e legumes salteados
Lasanha vegetariana

Bebidas 
Vinho Periquita Branco e Tinto, Sossego Rosé, 
águas, refrigerantes, café e Chás

Música Ambiente com Saxofonista 

24 de Dezembro 2024
Jantar Buffet 19:30-22:30

Saladas

Grão com lascas de bacalhau e coentros
Frango, bacon, iceberg, parmesão, croutons e 
molho césar
Couscous com courgette, cogumelo, beringela, 
romã e especiarias
Frutos do mar com massa, molho cocktail e 
coentros
Cenoura Algarvia
Macedónia com maionaise, ovo, filetes de peixe 
panados
Milho, alface, pepino, cenoura, tomate e beterraba

Tartes e Salgados 

Quiche de fiambre e queijo
Rissol de marisco
Croquete de carne
Empada de galinha
Embrulhos de legumes com agridoce
Crostinis gratinados

Sobremesas 
Coscorões
Rabanadas
Bolo-rei
Pão-de-ló húmido
Aletria
Mousse de chocolate
Tronco de Natal
Formigos
Bolo de bolacha
Pastel de Nata
Abacaxi, melão, manga, kiwi e uvas
Queijo Rabaçal, Ilha, curado, Serra 
amanteigado
Frutos secos
Compotas de frutas
Tostas e grissinos

Crianças até aos 4 anos: Oferta 
Crianças dos 5 aos 12 anos: 50% desconto

Bebidas incluídas
Iva incluído

Para mais informações e reservas por favor contactar 
gsm.douro@pestana.com


