
 
 

31 DE DEZEMBRO | DECEMBER 31st | 31. DEZEMBER 

@ RESTAURANTE BREEZES – 18:30 / 22:30 

Cocktail de boas vindas com bebidas e canapés 
Welcome cocktail with drinks and canapés 

Espumante Murganheira RES BRUT 
 

Entrada/Starter/ Vorspeise 

Medalhões de lagosta aromaƟzados com vinho Madeira velho e ovas de salmão 
Lobster medallions flavoured with old Madeira wine and salmon roe 

Hummermedaillons, aromaƟsiert in gereiŌem Madeirawein und Lachsrogen 
 
 

Sopa/Soup/Suppe 

Velouté de batata-doce apimentada com cebolinhas assadas e azeite de trufas 
Sweet potato velouté with roasted spring onions and truffle oil 

Würziges Süßkartoffel-Velouté mit gerösteten Frühlingszwiebeln und Trüffelöl 
 
 

Peixe/Fish/Fisch 

Filete de robalo com mousse de gamba servido com polenta de queijo gruyère, feijão verde e molho de açafrão 
Sea bass fillet with prawn mousse, Gruyere cheese polenta, green beans and saffron sauce Wolfsbarschfilet mit Garnelenmousse, 

Gruyere-Käse-Polenta, grünen Bohnen und Safransauce  
 
 

Sorbet/Sorbet/Sorbet  
 

Sorvete de champanhe com coulis de maracujá  
Champagne sorbet with passion fruit coulis  

Champagnersorbet mit Passionsfrucht coulis 
 
 

Carne/Meat/ Fleisch 

Filete de vitela com migas de cogumelos selvagens e molho de İgado de ganso 
Veal fillet with wild mushroom “migas” and goose liver sauce 

Kalbsfilet mit Wildpilz-„Migas“ und Gänselebersauce 
 

Sobremesa/Dessert /NachƟsch 

Duo de chocolate e café, avelã caramelizada 
Chocolate and coffee duo, caramelized hazelnuts 

Schokoladen-Kaffee-Duo, karamellisierter haselnuss 
 
 

Café, peƟt four | Coffee, peƟt four | Kaffee, peƟt four 

 
Vinho Madeira Seco 5 anos; Vinho Branco (Herdade Grous BRC) e Vinho Tinto(Esporão Reserva Tinto), água mineral, DigesƟvo 

5 Year Old Dry Madeira; white wine(Herdade Grous BRC) and red wine(Esporão Reserva Tinto), mineral water, DigesƟf 
5 Jahre alter trockener Madeirawein, weiss(Herdade Grous BRC) und rot-Wein(Esporão Reserva Tinto), mineralwasser, DigesƟf 

 
 

Champagne H Blin Brut  


