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S E T - M E N U  J A N TA R  G A L A  R É V E I L L O N
R E S T A U R A N T E  V I L A  L I D O

3 1 . 1 2 . 2 0 2 4
1 9 H 0 0  –  2 3 H 3 0

COCKTAIL DE BOAS VINDAS  19H00 - 19H30

CANAPÉS

Flor de salmão fumado, queijo creme, pão Alemão

Shot de camarão com molho guacamole 

Roseta de presunto sobre esfera de melão 

Espetadinha tomate mozarela, molho pesto 

Massa filo, figos macerados, vinho Madeira

MENU DE JANTAR 19H30 - 23H30

Rosquilha tradicional Madeirense, manteiga trabalhada, flor de sal

AMUSE BOUCHE

O miminho do Chefe

SOPA 

Creme aveludado de marisco, aroma anisado Pernod 

ENTRADA 

Cauda de lagosta grelhada sobre salada de rebentos de soja, pepino, azeite de cebolinho 

PRINCIPAL PEIXE 

Filete de salmão braseado, risoto de sapateira ligeiramente picante, queijo Parmesão 

SORVETE 

Sorvete de Champagne, groselhas vermelhas frescas

PRINCIPAL CARNE 

Novilho grelhado, batata assada com azeite de trufa, pontas de espargos, molho mostarda

SOBREMESA 

Petit gâteau de chocolate de leite, crumble de amêndoa, molho de baunilha quente

BEBIDAS 

Água da Casa, Refrigerantes, Cerveja, Vinho Branco Herdade dos Grous,

Vinho Tinto Esporão Reserva, Espumante Murganheira Bruto

NO TERRAÇO DO 6º PISO 23H50 - 00H15

Flute de espumante e passas

CEIA 00H30 - 01H30

Caldo verde, bolo do caco servido de diferentes formas, pastelaria variada
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