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Servicos Signature

Cerimonia

Espacos

O Nosso Chef

Menus - Combinacoes Perfeitas

Deliciosos Pormenores

Menus para Pequenos Adultos

Deliciosos Suplementos

Salas e Dimensdes

Silver
Gold

Platinum

Galeria de Imagens

Condicodes Gerais




“Styling Proposals”

A pensar num dia tao
importante, adaptamos os
NOSS0S espagos aos

momentos especiais.

Tem ao seu dispor um vasto
leque de alternativas, para
tornar a sua festa ainda mais

especial.



DECORACAO

Criacao de ambientes unicos, elegantes e
sofisticados para celebracdes especiais e
inesqueciveis.

FOTOGRAFIA E VIDEO

Para mais tarde recordar o seu dia, ajudar-lhe-
emos na selecédo do fotografo.

FLORES

Arranjos Unicos para a sua cerimonia, com
varias opc¢oes para lhe propor, do classico ao
lifestyle contemporaneo.

ANIMACAO

O Wedding Master ajuda-lo-a a encontrar a
animacéao ideal para todos os momentos do
seu casamento. Harpista, DJ ou banda séo
algumas das opcdes ao dispor.



VESTIDOS DE NOIVA

O seu vestido de noiva € o mais bonito e
especial que vestira na sua vida. Dar-lhe-emos
as melhores propostas para uma escolha tao
importante.

CABELEIREIROS

Temos para lhe propor os melhores
profissionais da area, para que se sinta como
sempre sonhou.

MAKE-UP

Um dia onde todas as atencdes estao viradas
para si, exige um cuidado especial dos
melhores profissionais da area.

BELEZA E BEM-ESTAR

Sugerimos um ritual de beleza no nosso Magic
Spa by Pestana.



Os luxuosos saldoes do nosso Palacio serao o cenario

de sonho para a sua cerimoénia.

Podera também optar por uma cerimonia ao ar livre,
escolhendo a tranquilidade dos nossos jardins na margem do

majestoso rio Douro.
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Jardim Italiano

Cerimodnia Civil, capacidade 120 convidados.

Cocktail, capacidade 250 convidados.

Jardim Green Garden

Cerimodnia Civil, capacidade 350 convidados.

Azurara

Cerimonia Civil, capacidade 40 convidados.

Salas Visconde

Cocktail, capacidade 150 convidados.

Almocos e Jantares, capacidade 36
convidados em cada sala.

Festa, capacidade 150 convidados.

Precos sob consulta



Sala D. Jeronimo
Cerimodnia Civil, capacidade
100 convidados

Cocktail, capacidade 180
convidados

ESPACOS

Sala Douro

Almocos e Jantares,

capacidade 220 convidados.

Precos sob consulta

Jardim Green Garden

Almocos e Jantares,
capacidade 300 convidados.

Com Festa, capacidade 250
convidados.
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Saborear a gastronomia
do Chef Tony Salgado é
descobrir um genuino

prazer entre a exceléncia

requinte da Cozinha

Contemporanea.

Uma juncao perfeita, uma

proposta irresistivel.
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Os nossos Chefs interpretam
com mestria, as qualidades
dos produtos de cada regiao,

respeitando as suas origens.

Numa atmosfera palaciana e
absolutamente
incomparavel, decorada com
frescos e pinturas que
remontam a época da sua
construcdo, experienciara
uma gastronomia exclusiva e

sofisticada.



Casamentos que ficam

para a historia.

Pormenores de charme.

€ 179,00 por convidado

Cocktail + Menu + Bebidas

8 horas de servico




1 hora e 30 minutos de servico

Bebidas

Porto Seco
Espumante
Martini & Gin
Sumo de Laranja
Refrigerantes
Aguas Minerais

Canapes Frios

Sopa fria de Frutos
Vermelhos e Gengibre

Tostinha com Queijo
Creme, Salmao e Ovas

Queijo dallha e Uva
num espeto

Abacaxi e Presunto

Canapés Quentes

Risso6is de Berbigao
Bruscheta de Queijos

Chip’s de Batatas e
Banana

Esfera de Alheira

Estacdo Mediterranica

Enchidos e Charcutaria
Patés com Pickles
Azeitona e Melao
Selecao de Tostas
Variedade de Padaria

lva incluido a taxa legal



Entrada

(escolha 1l opgao)

Creme de Marisco com
Tosta de Ervas, Algas do
Mar e Pimenta Rosa

Burrata com Tapenade
em Massa Folhada e
Salada Fresca de
Tomate e Pesto

Prato Principal

(escolha 1l opgao)

Bacalhau com Crumble
de Broa, Enchidos sobre
Esparregado de
Espinafres e Grao-de-
bico

Salméao com Puré de
Couve-flor e Legumes
Glaciados em Funcho

Lombinhos de Porco
com Abébora e Couve
Roxa Avinagrada
Vitela Branca Corada

com Batata Gratinada e
Ragout de Cogumelos

Sobremesa

(escolha 1 opgao)

Tatin de Maca com Gelado
de Caramelo e Molho de
Baunilha

Panacotta de Baunilha,
Frutos Vermelhos,
Manjericdo e Chocolate

Buffet de Sobremesas

(fruta e 6 doces a escolha)

Fruta Laminada
Mousse de Chocolate
Natas do Céu
Toucinho-do-Céu
Pudim de Ovos

Tarte de Améndoa
Cheesecake

Tiramisu

Carré de Maca

Tarte de Fruta Fresca
Bolo HiUmido de Chocolate
Pastel de Nata

Bolo de Cenoura com
Chocolate

Leite-Creme
Torta de Limao e Céco

Iva incluido a taxa legal




Bebidas Menu

Vinho Branco
Vinho Tinto

Rosé Trevo (Peninsula
de Setubal)

Refrigerantes
Cerveja

Café

Cha com Mignardises

Espumante para
abertura do Bolo dos
Noivos

Bar Aberto

(2 horas de servico)

Gin

Vodka

Whisky Novo
Whisky 12 anos
Brandy

Licor

Vinho Porto Tawny

Iva incluido a taxa legal




Casamentos que ficam

para a historia.

Detalhes Unicos.

€ 200,00 por convidado

Cocktail + Menu + Ceia + Bar Aberto
9 horas de servico



1 hora e 30 minutos de servico

Bebidas

Porto Seco
Espumante
Whisky Novo
Martini & Gin
Sumo de Laranja
Refrigerantes
Aguas Minerais

Canapés Frios

Quiche de Salméao e
Espinafre
Tarteletes com
Recheio de Vuna

Tomate Cereja e
Mozzarella com Pesto
de Manjericao

Cone com Tartaro de
Novilho e Gema de
Ovo

Meloa em shot com
Hortela

Polvo a Portuguesa

Canapes Quentes

Empada de Galinha
Crostini Margarita

Guiosas de Legumes
com Soja

Risso6is de Camarao
Tamara com Bacon

Creme de Marisco
com Natas Azedas e
Coentros

Estacdo Mediterranica

Enchidos e Charcutaria
Patés com Pickles
Azeitona e Meléao
Selecédo de Tostas
Variedade de Padaria

Iva incluido a taxa legal



Entrada

(escolha 1l opgéao)

Codorniz Selada sobre
Abdbora, Canela e
Tomilho

Camaréo, Alfaces,
Abacaxi, Ovas, logurte
e Lima

Prato Principal

(escolha 1l opcéao)

Garoupa Suada, Milho
com Coentros, Ovas de
Peixe e Espargos Verdes

Polvo com Puré de
Abobbora, Cebola
Confitada e Couve
Portuguesa Salteada

Lombo de Novilho,
Molho Dijon sobre Puré
de Batata Nova e
Acelgas Salteadas

Lombinho de Vitela com
Puré de Castanha, Fios
de Legumes e Crispy de
Cebola

Sobremesa

(escolha 1l opgéo)

Pavlova com Creme
de Queijo, Frutos
Vermelhos e Raspas
de Chocolate

Maracuja, Chocolate
Branco e Gelado de
Pistachio

Iva incluido a taxa legal

Buffet de Sobremesas

(fruta e 9 doces a escolha)

Fruta Laminada
Mousse de Chocolate

Natas do Céu & Pudim de
Ovos

Toucinho-do-Céu
Tarte de Améndoa
Cheesecake & Tiramisu
Carré de Maca

Tarte de Fruta Fresca

Bolo HUmido de
Chocolate

Pastel de Nata & Leite-
Creme

Bolo de Cenoura com
Chocolate

Torta de Liméao e C6éco

Selecéo de Queijos

Queijos Nacionais e
Internacionais

Queijos Curados
Queijos Amanteigados

Variedade de
Compotas

Frutos Secos

Selecdo de Tostas & de
Padaria



Bebidas Menu

Vinho Verde Selecao
Palacio

Vinho Branco e Tinto
Selecao Palacio
Refrigerantes
Cerveja

Café

Cha com Mignardises

Espumante para abertura
do Bolo dos Noivos

Bar Aberto

(3 horas de servico)

Gin

Vodka

Whisky

Whisky 12 anos
Brandy

Licor

Vinho Porto Tawny

Ceia Tardia

(em bandeja e em estacao)

Caldo Verde
ou

Creme de Cenoura com
Gengibre

Estacdo de Hamburgueres
ou
Estacdo de Mini-Pregos

Iva incluido a taxa legal




Casamentos que ficam

para a historia.

Momentos memoraveis.

€ 260.00 por convidado

Cocktail + Menu + Ceia + Bar Aberto

10 horas de servico




1 hora e 30 minutos de servigco

Cocktails Bar

Caipirinha
Mojito
Daiquiri de frutas

Bebidas

Porto Branco Seco
Vinho Branco
Sangria

Whisky

Gin Ténico

Sumo de Laranja
Refrigerantes
Agua Mineral

Estacdo Mediterranica

Enchidos e Charcutaria
Patés com Pickles
Azeitona e Melao
Selecao de Tostas
Variedade de Padaria

Iva incluido a taxa legal

Canapes Frios

Croudite de Legumes
com Humus de Gréao

Bacalhau com Aromas
do Lagar e Broa

Choux com recheio de
Atum e Ervas

Tartelete com Queijo da
Serra, Mel e Noz

Cone Tartaro de Salméao
com Abacate

Macarron de Foie gras

Creme de Abacaxi com
Hortela

Canapes Quentes

Camarao Salteado com
Molho Asiatico

Polvo Salteado com
Colorau

Folhado de Leitdao com
Pimentas

Crocante de Camembert
com Agridoce

Chamucgas de Vegetais

Creme de Cenoura com
Améndoa Tostada

Rissol de Sardinha com
Pimento e Azeitona



Entrada

(escolha 1l opgao)

Parfait de Foie com
Coracao de Fruta e
Crumble de Pao Alemao
Creme de Batata-doce,
Brunesa de Tomate e
Coentros com Moluscos
em Bulhdo Pato

Prato de Peixe

(escolha 1l opcao)

Robalo sobre Linguinni de

Legumes, Creme de
Crustaceos, Cebola
braseada e ovas

Cherne com Puré de Couve

Flor, Espargos Verdes,
Cebola Roxa e Funcho

Prato de Carne

(escolha 1l opgao)

Tornedd de Novilho com
Trufa, Aipo, Duxelles
Cogumelos em Tomilho
Limao e Espinafre Fresco

Carré de Borrego com
Crosta de Mostarda e
pistachio, Jardim de
Legumes, Puré de Macga
Reineta Suada no Porto

Iva incluido a taxa legal

Sobremesa

(escolha 1l opgéo)

Rocher de Chocolate
e Ouro com Gelado
de Café Branco

da Etidpia

Tarte com Texturas
de Limao e Caramelo
Salgado

Bebidas Menu

Vinho Verde Selecao
Palacio

Vinho Branco e Tinto
Selecao Palacio
Refrigerantes
Cerveja

Café e Chacom
Mignardises

Espumante para
abertura do Bolo
dos Noivos



Buffet de Sobremesas

(fruta e 9 doces a escolha)

Fruta Laminada
Mousse de Chocolate

Natas do Céu & Pudim de
Ovos

Toucinho-do-Céu
Tarte de Améndoa
Cheesecake & Tiramisu
Carré de Maca

Tarte de Fruta Fresca

Bolo HUmido de
Chocolate

Pastel de Nata & Leite-
Creme

Bolo de Cenoura com
Chocolate

Torta de Limao e Céco

Selecédo de Queijos

Queijos Nacionais
Queijos Internacionais
Queijos Curados
Queijos Amanteigados
Variedade de Compotas
Frutos Secos

Selecédo de Tostas & de
Padaria

Iva incluido a taxa legal

Ceia Fria Bar Aberto
(servico de buffet) (4 horas de servico)
Camaréao Cozido com Gin & Vodka

Espelho de Carnes Frias
Quiche de Atum com

Whisky 12 anos
Aguardente Velha

Pimentos .

] Licores
Tort.llha de Frango com vinho Porto Tawny
Espinafres

Variedade de Saladas

Ceia Tardia

(em bandeja e em estacao)

Caldo Verde ou

Creme de Cenoura com
Gengibre

Estacdo de Hambudrguers ou
Estacado de Mini-Pregos
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Cada Combinacéo -
SILVER, GOLD, PLATINUM
- inclui servigos diferentes

Pré e P6s Evento:
Tratamento de SPA, Noite
de Nupcias, Desconto de
15% sobre a melhor tarifa
disponivel no nosso site
para os convidados do

Casamento, entre outros.

Consulte-nos.




Os mais pequenos podem ter um dia de festa igual ao dos pais,
idealizado igualmente para eles.

Consulte as nossas opgdes.

Gratuito até aos 4 anos.

Dos 5 aos 12 anos - 50% de desconto sobre o valor do Menu
selecionado.



Tem ao seu dispor um vasto leque de alternativas, para tornar a sua festa ainda mais especial

Gin Bar

Margarita Bar

Porto Cocktails Bar
Bar de Cocktails & Flair
Estacdo de Marisco
Show Cooking de Ovos
Corner Salad

Estacdo Mediterranica

Precos sob consulta

Estacdo de Hamburgueres
Carrinho de Gelados
Estacdo de Pasta

Estacao de Sushi
Marshmallow Bar

Estacdo de Tacos

Bar de Ostras

Estacao de Queijos



Com cerca de 10 mil m2 de
jardins e espacos verdes, e
uma vista deslumbrante para
o Rio Douro, o Pestana

Palacio de Freixo, tem uma

localizagcao privilegiada para

celebrar o grande dia do seu

casamento.

As salas e saldes, ricos em
pormenores arquitetdnicos e
decorativos, dispdéem de
amplas janelas de cantaria
viradas para o rio e sdo o
espaco ideal para organizar
um evento absolutamente

inesquecivel.
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Precos

Os precos dos menus apresentados sao por
numero de pessoas contratadas no casamento.

Todos os valores apresentados podem ser
alterados sem aviso prévio e estdo sujeitos a
confirmacéao.

Para criancas até aos 4 anos, o menu é cortesia do
Hotel. Entre os 5 e 0s 12 anos e para 0 maximo de
20 criancgas, sera aplicado um desconto de 50%
sobre o0s servicos de comidas e bebidas
contratados.

Duracédo do Servicgo

A duracao de servico esta dependente do menu
contratado. Por cada hora extra € cobrada uma
taxa de prolongamento de 550€/hora.

Aintencédo de prolongamento do servico nas Salas
Douro e/ou D. Jer6nimo além das 24h00 podera
exigir o bloqueio de quartos. Valor ainformar.

Bar Aberto

Caso pretendam prolongar a duracao do Bar Aberto
além do contratado, o suplemento tem uma tarifa
de 10€ por hora e pessoa presente.

Decoracgéao

A decoracdo das mesas e dos espacos € da total
responsabilidade do cliente.

Animacéao e Servicos de Hospedeiras/Protocolo

A animagé&o, assim como o seu custo e os direitos
de autor, bem como o servico de hospedeiras e
protocolo serdo da total responsabilidade do
cliente.

As refeicbes e consumos do staff (musicos,
fotografos, entre outros) ndo estdo incluidos na
proposta apresentada. Para tal, aguardamos a V/
consulta.



Alojamento

O Pestana Palacio do Freixo oferece uma noite de
alojamento para os Noivos com tratamento VIP no
quarto. Esta condicao é valida para Eventos com
um minimo de 100 Convidados.

Para os Convidados do Casamento, sera concedido
um desconto de 15% sobre a melhor tarifa
disponivel no N/ site.

Reserva e Condi¢coes de Pagamento

- Depdsito inicial de 25% do valor total estimado
para o evento no momento da confirmacao;

- Um segundo depdsito de 50% do valor estimado
para o evento até 90 dias antes da data;

- Ultimo depdsito de 25% do valor total estimado
para o evento até trés dias antes do evento;
Eventuais consumos extra decorrentes do Evento
deveréo ser liquidados no final do evento.

Deveréo ser fornecidos os dados de um cartao de
crédito como garantia.

Confirmacédo do Numero Final de Convidados

O numero de convidados devera ser informado 30
dias antes da data do evento.

O numero definitivo de participantes tera de ser
confirmado, por escrito, até 7 dias antes do evento.
Este sera o numero minimo a considerar na fatura
final.

Saida de Alimentos

alimentos
qualquer

Ndo sdo autorizadas saidas de
provenientes do banquete em
circunstancia.

Danos

O Pestana Pal4cio do Freixo reserva-se ao direito
de ser indemnizado por eventuais danos ou
prejuizos causados no decorrer do Evento.

Os custos de reparacao ou substituicdo de bens do
Hotel resultantes de danos, quebras ou extravio,
serao debitados ao cliente.



GPS N: 41 08.571 W: 8 34.475
T- +351 225 311 000

E: weddingmaster.porto@pestana.com

www.pestanacollection.com
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