
ENTRANTES / TO SHARE
PROVOLONE ASADO 17
Provolone asado sobre tomate a la llama,
aromatizado con aceite de ajo y orégano

Roasted provolone on fire flamed tomato
with garlic and oregano oil

PARMIGIANA   18
Milhojas de berenjena crujiente, salsa de tomate 
casera aromatizada con albahaca y mezcla de quesos

Crispy eggplant parmigiana, homemade tomato 
sauce flavored with basil and mix of cheeses

PRINCIPALES / MAINS COURSES
TRADICIONAL CARBONARA
CON GUANCIALE

19

Spaghetti tradicional con yema de huevo, guanciale,
pimienta negra y pecorino

Traditional spaghetti with egg yolk, guanciale,
black pepper and pecorino

CANNELLONI DE RABO VACUNO 22
Canelones de rabo de vaca guisado con foie y boletus
en crema ligera de pecorino y demiglace

Oxtail stewed cannelloni with foie and boletus
with pecorino cream and demiglace

RISOTTO MARINERO 23 
Cremoso risotto de mariscos de roca con gambón
a la llama y su emulsión

Creamy seafood risotto, fired king prawn and his emulsion

LUMACONI Y TATAKI
DE PATO A LA LLAMA

23

Tataki a la llama de magret de pato en pasta
en salsa de boletus y trompetas de la muerte

Duck tataki magret on a creamy boletus
sauce with pasta

Vaca madurada cortada finamente, emulsión
de tartufo, lascas de parmesano y rúcula  

Finely sliced matured beef, black truffle emulsion, 
shaved parmesan and arugula

CARPACCIO DE VACA MADURADA 20

ENSALADA DE BURRATA,
TOMATE ROSA A LA LLAMA Y PESTO

18

Burrata de leche de vaca, tomate rosa a la llama, 
cama de canónigos y pesto genovés

Cow´s milk burrata on heirloom pink tomato,
mâche salad and Genoese pesto



CARNES Y PESCADO
FISH AND MEATS

MILANESA DE TERNERA BLANCA 28
Chuleta de ternera asturiana, empanada
y acompañada de ensalada verde con vinagreta
de lima, tomates confitados y grana padano

Breaded veel chop, fresh green salad, lime vinaigrette, 
confit tomatoes and grana padano cheese

SALMÓN, PURÉ DE ESPINACAS
Y VERDURITAS AL FUEGO

22

Suprema de salmón soasado al horno sobre puré 
cremoso de espinacas y verduritas al fuego

Roasted pan salmon on a creamy spinach mash
and fired baby veggies

SOLOMILLO ROSSINI 33
Solomillo de vaca madurada,
coronado con escalope de foie fresco,
finas láminas de champiñón y demiglace

Aged beef sirloin, fresh foie, finely sliced mushrooms 
and demiglace.

Servicio de pan artesano y aperitivo 3€ por persona

Appetizer and artisian bread service 3€ per person

Tiene a su disposición la información de alérgenos si así lo necesita
Allergen information is available if you need it

PIZZAS 
MARGHERITA  16
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte y hojas de albahaca

Tomato sauce, mozzarella fior di latte and basil leaves

CALZONE CAPRESE    18
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, espinacas y pesto genovés

Tomato sauce, mozzarella fior di latte, spinach and Genovese pesto

5 QUESOS    18
Salsa ligera de salvia, manchego, mozzarella fior di latte,
pecorino, gorgonzola, scarmorza

Fine sage sauce, manchego, mozzarella fior di latte,
pecorino, gorgonzola, scarmoza

LEONESA  19
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, Idiazabal, cecina ahumada 
madurada, rúcula, aceite de albahaca, parmesano y pimienta Sichuán

Tomato sauce, mozzarella fior di latte, Idiazabal cheese, matured
smoked cecina, arugula, basil oil, parmesan and Sichuan pepper

PICANTE 18
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, queso manchego,
spianata picante, nduja, miel, salsa brava 

Tomato sauce, mozzarella fior di latte, Manchego cheese,
spicy spianata, nduja paste, honey, “brava” sauce

PARRILLA

CRIOLLA  19
Pizza blanca, mozzarella fior di latte, crème fraîche,
pesto genovés, scamorza ahumada, salchicha criolla 

Pizza bianca, mozzarella fior di latte, crème fraîche,
Genoese pesto, smoked scarmorza, fresh criollo sausage 

19
Salsa de tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, piquillos 
caramelizados, costillas ahumadas, salsa barbacoa

Tomato sauce, mozzarella fior di latte, gorgonzola,
caramelized piquillo peppers, smoked boneless ribs, barbecue sauce

TIRAMISÚ 8
Tradicional crema de mascarpone sobre bizcocho italiano
en crema de Baileys

Traditional mascarpone cream on an Italian biscuit with Baileys

VOLCÁN DE CHOCOLATE 8
Bizcocho con interior líquido acompañado de helado de vainilla

Chocolate coulant with vanilla ice cream

TORRIJA CARAMELIZADA 8
Brioche infusionado en coco, caramelizado
en azúcar y mantequilla, sopa ligera de chocolate blanco
y sorbete de mango

Brioche bread infused with coconut, white chocolate
soup and mango sorbet

STRACIATELLA Y PISTACHIO 8
Straciatella sobre crumble de pistacho,
merengue italiano, crema de limón y chocolate rallado

Pistachio crumble, italian meringue,
lemon custard and grated chocolate

POSTRES



REFRESCOS l SOFT DRINKS

CERVEZAS l BEERS
BARRIL / DRAFT
AGUILA  / AGUILA SIN FILTRAR
Doble 33cl 
Pinta 50cl 

Heineken 5  

Alhambra Reserva    6

Corona    6

Birra Moretti   5

Paulaner (50cl)    7

All Day IPA    7

Mahou 5* Sin Gluten (33cl)  6

Mahou 0.0 Tostada   6

Ladron de manzanas (Sidra / Cider)    5

VERMUTH 
VISTAS DE MADRID, EL CHULAPO, YZAGUIRRE

MARTINEZ LACUESTA, PETRONI 

5

6 

REFRESCOS / SOFT DRINKS 
 
AGUA 50CL / STILL WATER 50CL
 
AGUA CON GAS 50CL / SPARKLING WATER 50CL
 
AGUA 1L / STILL WATER 1L

4.5
 

4
 

4.5

6

BOTELLA / BOTTEL

5
 7

CARLOS I
 
CARDENAL MENDOZA

REMY MARTIN VSOP 

12

 14

16

12
 

14

16
 

20

Brandy & Cognac

BEEFEATER, SEAGRAMS, PUERTO DE INDIAS 
 
NORDÉS, MARTIN MILLER´S 

GIN MARE, HENDRICKS 
 
MONKEY 47

Gin

BRUGAL, BARCELO, CACIQUE 
 
HAVANA 7, KRAKEN

ZACAPA 23

12
 

14

20

Ron

COMBINADOS (5CL)

LICORES l LICQUORS
RUAVIEJA PACHARAN
 
RUAVIEJA LICOR DE HIERBAS 
 
RUAVIEJA CREMA
 
BAILEYS

KAHLUA 
 
LIMONCELLO VILLA MASSA 
 
JAGGERMEISTER 
 
LICOR 43 

6

6

6

6

6

6

6

6

BALLANTINES , JAMESON, JW RED LABEL 

JACK DANIELS, JW BLACK LABEL, BULLEIT BOURBON

CHIVAS REGAL 12, GLENLIVET 12

12
 

14

16

Whisky

ABSOLUT 
 
GREY GOOSE

12
 

20

Vodka

OLMECA TEQUILA ALTOS BLANCO
 
MEZCAL SIETE MISTERIOS

OLMECA TEQUILA ALTOS REPOSADO

12
 

14

16

Tequila & Mezcal



CAFÉ Y TÉ
COFFEE AND TEA

CR7 COCKTAILS

Not So Detox 12
Seagram´s, Martini bianco, cordial de lima y pepino, zumo de limón
y sirope de sauco

Seagram´s, Martini bianco, cucumber & lime cordial, lemon juice
and elderflower syrup 

Ballon D’or 16

Absolut, sirope de vainilla, sirope de fruta de la pasión, zumo
de maracuyá, zumo de lima y clara de huevo

Absolut, vanilla syrup, passion fruit syrup, passion fruit juice, lime
juice, egg white 

12

Absolut infusionado con cardamomo y canela, licor de maraschino, 
sirope de chocolate y zumo de naranja 

Absolut infused with cardamom and cinnamon, maraschino liqueur, 
chocolate syrup and orange juice 

Dark Rum Spicy 14

Kraken, zumo de maracuya, sirope de almendra, licor
de piment d’espelette AOC, zumo de lima, angostura

Kraken, passion fruit juice, almond syrup, piment d’espelette
AOC liquor, lime juice, angostura

It´s Coffee Time 14

Brugal, Kahlua, espresso y vainilla 

Brugal, Kahlua, espresso and vanilla 

Japan Style 14

Sake, pure de yuzu, zumo de lima, sirope de almendra, zumo de naranja 

Sake, yuzu puree, lime juice, almond syrup, orange juice

The Cookie Monster   12

Seagrams, blue curaçao, zumo de piña, bitter
peychaud’s, sirope de coco 

Seagrams, blue curaçao, pineapple juice, peychaud’s
bitter, coconut syrup 

Golden hour

12

Campari, Yzaguirre, sirope de fresa, zumo de limon y soda de pomelo 

Campari, Yzaguirre, strawberry syrup, lemon juice and grapefruit soda

Rosso di Sera

ESPRESSO, CORTADO, AMERICANO, CON LECHE

ICED ESPRESSO, FRAPPÉ, ICED CAPUCCINO 

TÉ HARNEYS & SONS 

3

5

4

TentaciOn #7 14

Havanna 5, Disaronno, Triple sec, limón y canela

Havanna 5, Disaronno, Triple sec, lemon and cinnamon 

Mezcal Sensation 16

Mezcal Siete misterios, licor de piment d’espelette AOC,
zumo de lima, miel, clara de huevo

Mezcal Siete misterios, piment d’espelette AOC liquor,
lime juice, honey, egg White 

Tropical swing 10

Sirope de mango, zumo de naranja, zumo de piña, tonica
de pomelo y pimienta rosa 

Mango syrup, Orange juice, pineapple juice, pomelo
and pink pepper tonic 

Hawaiian Sunset 10

Sirope de fresa, zumo de naranja, soda de ruibarbo y cardamomo  

Strawberry syrup, orange juice and rhubarb and cardamom soda 

Passion Breeze 10

Sirope de hibiscus, sirope de fruta de la pasión, 
zumo de lima,  soda de melocotón y jazmin  

Hibiscus syrup, passion fruit syrup, lime juice, white peach
and jasmine soda 

MOCKTAILS

Con alcohol  +4€  / With alcohol +4€ 



TINTO DE VERANO 

SANGRIA TINTO O BLANCO /
RED OR WHITE SANGRIA

SANGRIA DE CAVA /
SPARKLING WINE SANGRIA

6 / 24

8 / 30

10 / 34

SANGRIA

D.O. RIOJA

D.O. RIBERA DEL DUERO

VINO l WINE
VINOS TINTOS NACIONALES

AMADORA CRIANZA – TEMPRANILLO 100%
Bodegas Hermanos Fernández
  
LA MALDITA – GARNACHA   
Bodegas La Maldita

AZPILICUETA CRIANZA – TEMPRANILLO, GRACIANO
Y MAZUELO
Bodegas Azpilicueta

VILLARRICA RESERVA - TEMPRANILLO 100%
Bodegas Señorío de Villarrica

YSIOS RESERVA – TEMPRANILLO 100%
Bodega Ysios

5 / 22

BOCOS ROBLE – TEMPRANILLO 100%
Bodega Señorío de Bocos
  
CL 98 – TEMPRANILLO 100% 
Bodegas Casa Rojo

QUINTA DE TARSUS – TEMPRANILLO 100% 
Bodega Tarsus

NEXUS PISARROSAS – TEMPRANILLO 100% 
Bodegas Nexus

PAGO DE CARRAOVEJAS CRIANZA – TINTO FINO,
CABERNET SAUVIGNON Y MERLOT
Bodega Pago de Carraovejas

6 / 28

  
- / 32

- / 36

- / 38

- / 55

D.O. TORO
CUENTA OVEJAS – TINTA DE TORO
Bodegas Peñafiel

- / 34

D.O. VINOS DE MADRID

D.O. BIERZO

CHOTIS 10 MESES – GARNACHA 
Bodega Toni Martín

LA BRUJA DE ROZAS – GARNACHA 
Bodega Comando G

- / 28

VIERNES DE GODELIA – MENCÍA 
Bodegas Godelia

- / 26

NATIONAL RED WINES

- / 38

- / 24

- / 28

- / 38

- / 50

Shamrock 6

Jameson´s, sirope de chocolate, licor de maraschino y nata 

Jameson´s, chocolate syrup, maraschino liqeuer and cream 

Mexican Jelly 6

Gelatina de tequila Olmeca, lima y sal  

Tequila Olmeca, lime and salt jelly 

6

Absolut, blue curaçao y lima 

Absolut, blue curaçao and lime

Jelly Tai 6

Gelatina de Brugal, Bacardi blanco, Triple sec, sirope
de almendra y lima 

Brugal, Bacardi blanco, triple sec, orgeat syrup and lime jelly 

Fly by

CHUPITOS



VINOS BLANCOS NACIONALES 
NATIONAL WHITE WINES

D.O. RUEDA

D.O. RIAS BAIXAS

DESCOMUNAL – VERDEJO
Bodega Cuatro Rayas
  
MOMO – VERDEJO, VIURA   
Bodega Sánchez Romate

EL GORDO DEL CIRCO – VERDEJO
Bodegas Casa Rojo

5 / 22

  
- / 26

- / 38

- / 34

- / 28

6 / 28

  
- / 36

LA CASTINEIRA – ALBARIÑO
Bodegas Lagar de Pintos
  
LA MARIMORENA – ALBARIÑO 
Bodegas Casa Rojo

D.O. MONTERREI
LA CASA DE LAS LOCAS – GODELLO
Bodegas Peñafiel

D.O. Rioja
LA MALDITA – GARNACHA
Bodega La Maldita

D.O. RIOJA
LA MALDITA – GARNACHA
Bodegas La Maldita

5 / 22

TORRESELLA –  PINOT GRIGIO VENETO
Bodega Torresella

SANTA MARGHERITA –  PINOT GRIGIO 
Bodega Santa Margherita

- / 28

CINEMA ROSSO –  100% SAN GIOVESE 
Bodega La Luz

SANTA MARGHERITA –  MERLOT 
Bodega Santa Margherita

CHIANTI RUFINA RISERVA –  DOCG  
NIPOZZANO SANGIOVESE 
Castello Nipozzano

- / 26

PRIMA VIDES CODORNIU 8 / 38

D.O. CEBREROS

D.O. CAVA

MUMM GRAND CORDON

PERRIER JOUET GRAND BRUT

MUMM GRAND CORDON ROSE  

- / 90
D.O. CHAMPAGNE

NARANJAS AZULES – GARNACHA
Bodegas Soto y Manrique

- / 28

Vinos ROSADOS NACIONALES

NATIONAL rose WINES

VINOS BLANCOS ITALIANOS
ITALIAN WHITE WINES

VINOS TINTOS ITALIANOS
ITALIAN RED WINES

VINOS ESPUMOSOS
SPARKLING WINES

- / 36

- / 34

- / 50

- / 100

- / 110

FINO TIO PEPE 
Bodega Gonzalez Byass

NECTAR PX 
Bodega Gonzalez Byass

ROMARIZ TAWNY OPORTO
Bodegas Romariz

4 

4

AMONTILLADO TIO DIEGO  
Bodega Valdespino

ROMARIZ LVB OPORTO
Bodegas Romariz

4

5 

6

VINOS GENEROSOS POR COPA
FORTIFIED WINES BY THE GLASS


