
4€

8€

9€

10€

10€

12€

12€

12€

12€

18€

COUVERT

Variedade de Pão, Manteiga Aromatizada, Azeitonas Temperadas, Azeite, Flor de Sal

e Cenoura Algarvia

Bread, Flavored Butter, Olives, Olive Oil, Salt Flower and Carrots Algarve style

QUITUTES | FOR APPETIZERS LOVERS

Queijo Fresco de Cabra Algarvio, Abóbora Caramelizada e Tostinhas de Alfarroba

Fresh Goat Cheese from Algarve, Caramelized Pumpkin and Carob Toasts

Crocante de Tapioca e Queijos Portugueses, Piripiri Agridoce com Medronho

Crispy Tapioca and Portuguese Cheeses, Sweet Chili with “Medronho”

Torricado de Cavala Fumada com Amêndoas Laminadas, Azeitonas, Sumo de Lima

(conservas do Arade - Algarve)

Toasted Regional Bread with Canned Mackerel, Almonds, Olives and Lime Juice

Trilogia de Croquetes Caseiros

Homemade Croquettes Trilogy

Polvo com Molho Tártaro

Octopus with Tartar Sauce

Pato com Maionese de Laranja e Canela

Duck with Orange and Cinnamon Mayonnaise

Farinheira Algarvia com Mostarda L'Ancienne Doce

Typical Sausage with L’Ancienne Sweet Mustard

Presunto do Mar “Muxama” em Tostada de Pão Regional, Esmagada de Tomate com

Alho e Ervas Aromáticas

Sea Ham “Muxama”, Toasted Regional Bread, Smashed Tomato with Garlic and

Aromatic Herbs

Bolinha de Mafra Recheada com Salteado de Polvo e Pimentos, Caviar de Azeitona

Preta, Cebolinho

Stuffed Regional Bread with Sautéed Octopus and Peppers, Black Olive Caviar, Chive

Pica-Pau de Novilho com Cenoura Avinagrada e Pepino Doce

Beef Steak “Strips” with Carrot Pickles, Sweet Cucumber

Camarão ao Alho com Ervas Aromáticas

Shrimps sautéed with Garlic and Herbs

Tábua de Queijos Portugueses e Enchidos Regionais, Uvas, Compota de Abóbora

Caseira, Mel, Frutos Secos e Variedade de Pães

Portuguese Cheeses and Regional Sausages, Grapes, Homemade Pumpkin Compote,

Honey, Nuts and Variety of Bread
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“Partilhar é Cuidar.“

“Sharing is Caring”
__________________________________________________________________________________________________________________________



4€

8€

10€

14€

14€

18€

20€

22€

24€

OU SIM OU SOPAS

IT'S BETTER TO HAVE NO SPOON THAN TO HAVE NO SOUP

Sopa Seleção do Chef

Vegetables Soup

Sopa de Peixe com Azeite de Alho e Croutons

Cream Fish Soup with Garlic Olive Oil and Croutons

SALADAS | GREEN IS ALWAYS GREEN

Salada de Beterraba, Espinafres Baby, Laranja, Frutos Secos e Croutons

Beetroot Salad, Baby Spinach, Orange, Nuts and Croutons

Salada de Queijo Fresco de Cabra Algarvio, Tomate, Pesto, Amêndoas e Manjericão

Algarvian Fresh Goat Cheese Salad, Tomato, Pesto Sauce, Almonds and Basil

Salada César

Peito de Frango, Alface, Cebola Roxa, Lascas de Parmesão e Croutons

Caesar Salad

Chicken Breast, Lettuce, Purple Onion, Parmesan and Croutons

NEM TANTO AO MAR NEM TANTO À TERRA

Risoto de Citrinos do Algarve com Amêndoas Torradas e Cebolinho

Algarve Citrus Risotto with Toasted Almonds and Chive

Batata Doce Assada Recheada com Requeijão Cremoso, salpicada com Caju,

Cebolinho, Brócolos Salteados, Tomate Cherry Confitado

Baked Sweet Potatoe Stuffed with Cream Cheese, sprinkled with Cashews, Chives,

Sauteed Broccoli, Tomato Cherry Confit

Raviolis Crocantes Recheados com Espinafres, Ricotta e Burrata, servidos em Molho

de Tomate Rústico, Espargos

Spinach, Ricotta and Burrata Crunchy Ravioli, Rustic Tomato Sauce, Asparagus

Cataplana de Cogumelos Selvagens com Arroz de Clorofila

Wild Mushrooms “Cataplana” with Chlorophyll Rice
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“Gastronomia é a arte de usar comida para criar felicidade.“

“Gastronomy is the art of using food to create happiness.“
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24€

24€

25€

25€

26€

46€

22€

22€

22€

24€

28€

HÁ MAR E MAR, HÁ IR E VOLTAR | FLAVOURS OF THE SEA

Naco de Peixe Manteiga, Beringela Gratinada e Espargos Grelhados

Butterfish, Aubergine Gratin and Grilled Asparagus

Filete Robalo Grelhado em Manteiga de Alho e Ervas, servido com Arroz do Mar

Grilled Sea Bass Fillet with Garlic and Herbs Butter, Seafood Rice

Caril de Camarão com Malagueta Fresca e Arroz Basmati

Shrimp Curry with Fresh Chili and Basmati Rice

Polvo Assado, Batata-Doce, Couve Salteada e Farofa de Frutos Secos

Roasted Octopus, Sweet Potatoes, Cabbage and Dried Fruits Crumble

Cataplana de Peixe à Algarvia

Fish Cataplana Algarvian Style 1 pessoa | person

Typical Dish with Stewed Fish and Sea Food 2 pessoas | person

PEIXE NÃO PUXA CARROÇA | MEAT LOVERS

Peito de Frango Recheado com Presunto e Queijo da Serra, Legumes Salteados,

Xerém Frito com Cebolinho

Chicken Breast Stuffed with Smoked Ham and “Serra da Estrela” Cheese, Sautéed

Vegetables and Fried Xerém (corn flour) with Chives

Perna de Pato Confitada, Aipo, Espargos, Puré de Batata Doce, Molho de Vinho do

Porto e Laranja

Confit Duck Leg, Celery, Asparagus, Smashed Sweet Potatoes, Wine Port and Orange

Sauce

Piano de Porco confecionado em Baixa Temperatura com Molho de Whisky, Batata

Frita Brava, Salada Verde

Low & Slow Oven Baked Pork Ribs with Whisky Sauce, Rustic Fried Potatoes, Green

Salad

Barriga de Porco Cozinhada a Baixa Temperatura durante 4 horas, Puré de Maçã

Assada e Sorbet de Limão

4 Hours Slow Roasted Pork Belly, Apple Purée and Lemon Sorbet

Tornedó de Novilho, Puré de Milho Caramelizado, Salada Verde com Presunto e

Lascas de Parmesão

Veal Tournedo, Caramelized Smashed Corn, Green Salad with Smoked Ham and

Parmesan Slices
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As melhores lembranças são feitas de boa comida, bons amigos e bons momentos!

The best memories are made of good food, good friends and good times!
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6€

7€

8€

8€

7€

5€

5€

IVA Incluído à taxa legal em vigor / Este estabelecimento dispõe de Livro de Reclamações

VAT included at the current legal rate / This establishment has complaints book

Se tem alguma intolerância alimentar ou pretender informações adicionais, solicite ao colaborador de serviço. 

If you have any food intolerance or if you wish additional information, please ask a member of our team.

O QUE É DOCE NUNCA AMARGOU | ALWAYS SWEET NEVER SOUR

Mousse de Chocolate e Alfarroba à Antiga com cheirinho de Amarguinha

Carob and Chocolat Mousse with Almond Liqueur

Neve no Medronheiro

Suspiros Aromatizados com Raspa de Lima, Ganache de Chocolate Branco,

Morangos Frescos, Gelado de Medronho

Meringues Flavored with Lime, White Chocolat Cream, Strawberries, Medronho

Ice cream

Tributo à Torta de Laranja

Torta de Laranja Tradicional em Crosta de Amêndoa, aromatizada com Cravinho e

Canela, Molho de Romã, Crumble de Frutos Secos, Sorbet de Lima

Traditional Orange Pie in Almond Crust, flavored with Clove and Cinnamon,

Pomegranate Sauce, Nuts Crumble, Lime Sorbet

Tarte de Queijo de Cabra Algarvio

com Calda de Goiabada, Areia de Frutos Secos, Amêndoas Caramelizadas

Cheesecake with Algarve Goat Cheese, Guava, Nuts and Caramelized Almonds

Taça de gelado com dois sabores

2 scoops of ice cream

PARA QUEM NÃO COME SOBREMESA

FOR THOSE WHO DON'T EAT DESSERT

Fruta Natural

Fresh Fruit

Salada de Frutas

Fruit Salad
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