
NOITE  

DE 

NATAL

RESERVAS

Pestana Vintage Porto Hotel

RIB Beef & Wine Porto

Praça da Ribeira, nº 1

rib.porto@pestana.com  

+351 966 273 822



COUVERT

Pão de mafra, brioche de alecrim e tomate seco, manteiga 

artesanal de trufa, azeite Virgem Extra Casa de Santo António 

Amaro Premium Dop

ENTRADAS

Carpacio de magret de pato, citrinos, radiccio, pinhões tostados

Consommé de bacalhau, cevada, gema bt, coentros 

Vinha de Reis Branco - Dão

PRATO PRINCIPAL

Polvo braseado, trouxa de couve portuguesa, esmagada de batata, 

alho negro

Vazia de Wagyu, shimenji, batata violeta, cenoura baby, jus de carne 

e tomilho

Vale D. Maria Superior – Douro

SOBREMESAS

Sonho de Natal, creme de canela, crumble de avelã, gelado de 

moscatel

Vinho do Porto Messias 10 Anos 

BUFFET DE SOBREMESAS

Rabanadas caramelizadas com calda de vinho do Porto, pudim 

abade priscos, pão de ló húmido, bolo rei, mexidos de Natal, aletria, 

leite creme queimado, mousse de chocolate, bolo raínha, trouxa de 

ovos

€150,00 por pessoa

IVA incluído no imposto legal em vigor.

Se tiver alguma restrição alimentar, por favor informe-nos.



MENU VEGETARIANO

COUVERT

Pão de mafra, brioche de alecrim e tomate seco, manteiga artesanal de 

trufa, azeite Virgem Extra Casa de Santo António Amaro Premium Dop

ENTRADAS

Cogumelos estufados, puré trufado, vinagre balsâmico

Peixinhos da horta com maionese de lima

Vinha de Reis Branco - Dão

PRATO PRINCIPAL

Espuma de batata, legumes grelhados e ovo bt

Risotto de espargos, avelãs e parmesão

Vale D. Maria Superior – Douro

SOBREMESAS

Sonho de Natal, creme de canela, crumble de avelã, gelado de moscatel

Vinho do Porto Messias 10 Anos 

BUFFET DE SOBREMESAS

Rabanadas caramelizadas com calda de Vinho do Porto, pudim abade 

priscos, pão de ló húmido, bolo rei, mexidos de Natal, aletria, leite 

creme queimado, mousse de chocolate, bolo raínha, trouxa de ovos

€150,00 por pessoa

IVA incluído no imposto legal em vigor.

Se tiver alguma restrição alimentar, por favor informe-nos.



MENU KIDS

COUVERT

Pão de mafra, brioche de alecrim e tomate seco, manteiga artesanal de 

trufa, azeite Virgem Extra Casa de Santo António Amaro Premium Dop

ENTRADA

Creme de abóbora

PRATO PRINCIPAL

Bacalhau em tempura, arroz malandro

Bifinho do lombo, batata palito, bbq

SOBREMESAS

Bolo de chocolate, gelado de baunilha

BUFFET DE SOBREMESAS

Rabanadas caramelizadas com calda de Vinho do Porto, pudim abade 

priscos, pão de ló húmido, bolo rei, mexidos de Natal, aletria, leite 

creme queimado, mousse de chocolate, bolo raínha, trouxa de ovos

€75,00 por pessoa

0 aos 4 anos – Gratuito

4 aos 12 anos – 50% do valor

IVA incluído no imposto legal em vigor.

Se tiver alguma restrição alimentar, por favor informe-nos.



25.12

BUFFET DE SOBREMESAS

Rabanadas caramelizadas com calda de Vinho do Porto, pudim 

abade priscos, pão de ló húmido, bolo rei, mexidos de Natal, aletria, 

leite creme queimado, mousse de chocolate, bolo raínha, trouxa de 

ovos.

VINHO DO PORTO

€12,00 por pessoa


