
CHAMPAGNE WELCOME COCKTAIL

JANTAR HARMONIZADO

DJ & MÚSICA AO VIVO

BAR ABERTO

CEIA



COCKTAIL DE BOAS-VINDAS

Champagne H. Blin Brut
Cocktail de assinatura 

Ostras com vinagrete de maçã

Vieiras caramelizadas com espuma de 
brut nature

Profiterol de cogumelos e trufa

Vol-au-vent de rabo de boi com foie 



COUVERT

Pão de Mafra, focaccia de cecina, manteigas artesanais, dip de mexilhão, 

azeite Virgem Extra Dop

ENTRADAS

Tataki de wagyu, caviar oscietra, trufa, sésamo

Lagosta, aipo, algas, Salicornia

Herdade Grous Branco – Alentejo

CORTA-SABORES

Esfera de alvarinho e sencha

PRATO PRINCIPAL

Barriga de cordeiro, puré de couve flor, grão de bico, crocante de alface do 

mar 

Ribyey de Wagyu, carabineiro, xerém de alho francês, jus surf & truf, 

espargos 

Esporão Reserva Tinto – Alentejo

PRÉ-SOBREMESA

Ananás dos Açores, rum negro, hortelã 

SOBREMESAS

Parfait de pistáchio, framboesas, chocolate branco, crumble de flor de 

laranjeira, flocos de ouro

Rozès Porto White Reserve

€340,00 por pessoa

IVA incluído no imposto legal em vigor.

Se tiver alguma restrição alimentar, por favor informe-nos.



MENU VEGETARIANO

COUVERT

Pão de Mafra, focaccia de alecrim e tomate seco, manteigas artesanais, dip

de piquillo, azeite Virgem Extra Dop

ENTRADAS

Tataki de seitan, pak choi e molho de sésamo

Mil folhas de beringela com ratatouille de legumes

Herdade Grous Branco – Alentejo

CORTA-SABORES

Esfera de alvarinho e sencha

PRATO PRINCIPAL

Tofu grelhado, puré de couve flor, grão de bico, crocante de alface do mar

Risotto de shimeji e trufas

Esporão Reserva Tinto – Alentejo

PRÉ-SOBREMESA

Ananás dos Açores, rum negro, hortelã 

SOBREMESAS

Parfait de pistáchio, framboesas, chocolate branco, crumble de flor de 

laranjeira, flocos de ouro

Rozès Porto White Reserve

€340,00 por pessoa

IVA incluído no imposto legal em vigor.

Se tiver alguma restrição alimentar, por favor informe-nos.



MENU KIDS

COUVERT

Pão de Mafra, focaccia de cecina, manteigas artesanais, dip de mexilhão, 

azeite Virgem Extra Dop

ENTRADAS

Croquetes de canr com maionese fumada

Creme de abóbora com crocante de alface do mar

PEIXE

Corvina em panko, puré de batata, baby leaves

CARNE

Lombo, puré de couve flor, legumes salteados

SOBREMESAS

Bolo de chocolate, gelado de baunilha e crocante de chocolate

€170,00 por pessoa

0 aos 4 anos – Gratuito

4 aos 12 anos – 50% do valor

IVA incluído no imposto legal em vigor.

Se tiver alguma restrição alimentar, por favor informe-nos.


